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Denominazione prodotto

Cornetto Leccese farcito Crema e Nocciola (40%)

Stato fisico prodotto

Surgelato

Descrizione prodotto

Prodotto dolce crudo da forno dal colore chiaro, dalla forma
allungata, avente I'odore tipico di brioches cruda.

Ingredienti Ingredienti: Farina di GRANO tipo 00, semilavorato(grassi vegetali:
palma; acqua,olio vegetale:girasole;BURRO, correttori di acidita:E
330, E331, emulsionante E471,sale,aromi,colorante E160a),
acqua,misto d #!%! pastorizzato,zucchero,semilavorato(burro,oli
vegetali:cocco,girasole,grasso vegetale:palma;acqua
emulsionanti:E471,sale,correttore di acidita E270,colorante E160a,
aromi naturali),lievito di birra,sale,aromi.
Farcitura Crema: Acqua, LATTE intero fresco pastorizzato, Zucchero,
Amido di MAIS modificato, Grassi vegetali (Cocco), Tuorlo d #!%!
fresco, BURRO, Stabilizzante: E466, Conservante: E202,
Emulsionante: E471, Sale, Aromi.
Farcitura nocciola: zucchero, oli e grassi vegetali non idrogenati [oli
colza e girasole in proporzione variabile), grassi (palma)],
NOCCIOLE (8%), CACAO magro in polvere, LATTOSIO, amido di
mais, emulsionante E322, aroma.
Prodotto in uno stabilimento che utilizza anche: cereali contenenti
glutine, soia, frutta a guscio, semi di sesamo.

Modalita di Surgelato a crudo

preparazione

Modalita di Scongelare il prodotto in frigo per almeno 90 minuti. Preriscaldare il

preparazione al forno a 200 ° C, spennellare con misto d'uovo e cuocere per circa 18-

consumo 20 minuti;

Vita del prodotto 8 mesi se conservato alla temperatura di -18 °C

Shelf life

Peso netto Per prodotto singolo 120 g

Imballaggio Confezione da 50 pezzi all'interno di busta per alimenti etichettata in

scatola esterna bianca anch'essa con etichetta.
Esportazione Al fini doganali indichiamo percentuale grassi del latte e dei suoi

derivati pari al 5,7 % (approssimativamente)
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