QSCAR’

PRODOTTO:
CODICE ARTICOLO:

MARCA:

PROVENIENZA:
TIPOLOGIA ETNICA:
ALIQUOTA IVA:

CODICE EAN ARTICOLO:
PESO NETTO PRODOTTO:
DURATA TECNICA:

PEZZI PER COLLO:

CODICE ITF IMBALLO:
CONFEZIONAMENTO IMBALLO:
LARGHEZZA IMBALLO CM:

LUNGHEZZA IMBALLO CM:
ALTEZZA IMBALLO CM:

CONFEZIONAMENTO ARTICOLO:

KIT PER SUSHI
ENS10

ENSO
Thailandia
Giappone

4
8858960300195
325g

9 mesi
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8858960300201
CARTONE - PAP20
23,8

30
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SCATOLA: PAP22 - CARTONE

" SACCHETTI: 5PP - PLASTICA
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TARIC: 1006309210

DESCRIZIONE GENERALE:

Un kit contenente tutto il necessario per preparare un
perfetto Sushi.

Riso, aceto di riso, alghe Nori, pasta Wasabi, zenzero,
tovaglietta di bamboo, bacchette: basta aggiungere
pesce fresco e verdura secondo le preferenze,
preparare secondo le istruzioni ed ecco trasformata la
nostra tavola in un desco orientale!

Il prodotto e adatto alla dieta vegetariana.

Attenzione! La confezione di alghe contiene al suo
interno un sacchetto per assorbire I'umidita: non
ingerire e tenere lontano dalla portata dei bambini.

COMPOSIZIONE EUROPALLET
(120X80 CM; H.14,5; KG.22)
COLLI PER PALLET: 52
PIANI PER PALLET: 4

LARGHEZZA ARTICOLO CM: 14,7 COLLI A STRATO: 13
LUNGHEZZA ARTICOLO CM: 7,6
ALTEZZA ARTICOLO CM: 22 PESO LORDO COLLO IN KG: 3,15
IMMAGINE TIPO IMMAGINE TIPO

Sushi Kit

Makes 25 sushi maki
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How to roll Sushi “MAKI”

Japanese recipes: WWW.eNso.jp
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1) Place sushi rice in boiling water and cook for 15-20 minutes.
Drain well and allow to cool. Stir in Rice Vinegar. Mix well.
2 slice 100g raw salmon and cut 3 crabsticks into match sticks.
Cut % avocado in thin slices and % cucumber into match sticks.
3) Place 1sheet of seaweed on the bamboo mat.
Spoon a quarter of the cooked rice info the cenfer.
Spread to cover the sheet (leave 2cm margin on the 2 sides).
Spread mayonnaise. Add salmon, crabsticks, avocado & cucumber.
@) Roll the mat over the seaweed sheet. Seal with a litfle of water.
5 Cut each ol into 6 10 8 pieces.
Serve with soy sauce, wasabi paste and sushi ginger.
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Importato e distribuito in Italia da: OSCAR’78 S.r.L.

email: info@oscar78.com
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TABELLA NUTRIZIONALE
VALORE ENERGETICO PER 100g:
CODICE ARTICOLO: ENS10 1124kJ / 288kcal

PRODOTTO: KIT PER SUSHI

GRASSI: 0,4g
INGREDIENTI:

Riso per Sushi 250g, aceto di riso per sushi 30g [acqua, aceto di
riso (acqua, riso) 20%, sale, zucchero], salsa di SOIA 20g (acqua,
semi di SOIA 15,5%, FRUMENTO, sale, zucchero), alghe per sushi
Nori 11,2g, zenzero per sushi [zenzero 79,5%, acqua, zucchero,
sale, aceto, dolcificanti (E473, E955), regolatore di acidita (acido
acetico, acido citrico), conservanti: sorbato di potassio], pasta
wasabi 6g [rafano 32%, dolcificante E420, acqua, olio di semi di
SOIA, sale, amido di mais, wasabi Giapponese 2,5%, estratto di
MOSTARDA, regolatore di acidita: acido citrico, curcuma,
colorante E133)].

Allergeni presenti tra gli ingredienti elencati: soia, frumento,
mostarda. MODALITA DI CONSERVAZIONE:

Conservare in luogo fresco ed asciutto; una volta
aperto, consumare nello stesso giorno.

DI CUI ACIDI GRASSI SATURI: 0,2g

CARBOIDRATI: 63,08

DI CUI ZUCCHERI: 1,1g

PROTEINE: 7,9g

SALE: 2,3g

DISPOSIZIONI SMALTIMENTO:
IMBALLO:
- CARTONE: PAP20 - CARTA

D
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ALLERGENI: N
Soia, cereali contenenti glutine (frumento), senape (mostarda). PRODOTTO: :—23)
- SCATOLA: PAP22 - CARTA PAP
- SACCHETTI: 5PP - PLASTICA
&N
PP
MODALITA D'USO:

Il Sushi Kit contiene gli ingredienti e gli strumenti strumenti per
preparare il sushi.

L'articolo riporta indicazioni d'uso e la ricetta per la preparazione
del sushi "MAKI".

Ricette giapponesi su www.enso.jp

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

Aspetto: [RISO: chicco di riso di forma rotonda e paffuta]+[ALGHE: alghe brune]+[ZENZERO: Zenzero affettato
sottilmente]+[WASABI: Pasta con tessitura spessa]+[SALSA DI SOIA: liquido marrone scuro]+[ACETO DI RISO: liquido giallo pallido]
Colore: [RISO: bianco]+[ALGHE: verde intenso]+[ZENZERO: bianco]+[WASABI: verde]+[SALSA DI SOIA: marrone scuro]+[ACETO DI
RISO: giallo pallido]

Sapore e odore: [RISO: tipico del riso japonical+[ALGHE: gusto marino sottile ma unico]+[ZENZERO: odore sia di zenzero che di aceto
in salamoia]+[WASABI: sapore speziato e pungente]+[SALSA DI SOIA: un po' dolce e salata]+[ACETO DI RISO: Sapore e odore aspro]

’ Importato e distribuito in Italia da: OSCAR’78 S.r.L.
O www.oscar78.com

email: info@oscar78.com




