
Code 0000DIS309

Product name
Straight‐edge butter
tartlet, cocoa (80 mm) 96
u

Legal name Cocoa cookie base

Brand

EAN13 8437015087207

Shelf life 15 month(s)

Description: Round butter cookie base with cocoa. Ready to fill. Product intended for food service. Product
suitable for Halal. Product Dimensions: Height = 20±2,0 mm Diameter = 80±4,0 mm Weight = 30±3,0 g

PRODUCT INFORMATION

Ingredients

Ready‐to‐fill cocoa cookie base

Ingredients: WHEAT flour, 20% concentrated BUTTER (MILK), sugar powder (sugar, corn starch), glucosa syrup,
free range EGGS, 2,5% cocoa powder, emulsifier: E471, salt, colour: E160a, antioxidant: E300.

May contain traces of SOY, SESAME, NUTS and MUSTARD.

Nutrition declaration per 100g:

Energy value (kJ) 1953

Energy value (Kcal) 467

Fat (g) 23,1

 of which saturates 14,9

Carbohydrate (g) 55,4

 of which sugars 15,6

Fibre (g) 1,7

Protein (g) 6,8

Salt (g) 0,4

Specifications

Organoleptic characteristics

Flavour: butter, cocoa. Colour: typical cocoa brown. Smell:
butter, cocoa. Texture: crunchy

Storage conditions:
Keep cool and dry, between 10‐25ºC. Humidity maximum 65%

Microbiological specifications
Limits(cfu/g) Limits(cfu/g)

Total mesophilic
aerobes

<10000 Molds and yeasts <500

Enterobacteria <100 Clostridium perfringens

Escherichia coli <10
Listeria

monocytogenes
absence/25g

Staphylococcus aureus <10 Bacillus cereus <100

Salmonella spp. absence/25g Coliforms

Primary packaging

EAN13 (GTIN‐13): 8437015087207
Primary packaging
weight (g)

78

Packaging length (mm) 348 Net weight (g) 720

Packaging width (mm) 253 Gross weight (g) 762

Packaging height(mm) 55 Packaging material Trays: PET Flowpack: PP

Units per primary
packaging

24

LOGISTICS

Secondary packaging (box)

EAN14 (GTIN‐14): 84370150872072
Secondary packaging
weight(g)

344

Packaging length (mm) 395 Net weight (kg) 2,880

Packaging width (mm) 295 Gross weight (kg) 3,535

Packaging height(mm) 205
Secondary packaging
format

Box

Units per secondary
packaging

96 Packaging material PAP20

Pallet:

Pallet type EUR‐pallet wood Net weight (kg)

Boxes/Floor 8 Gross weight (kg)

Floors/Pallet 10 Height with pallet(m) 2,200

Total boxes 80 Width with pallet(m) 0,8

Length with pallet(m) 1,2

GMO labelling information: The product does not contain any genetically modified ingredients or material
according Regulation 1829/2003 on genetically modified food and feed and does not requiere additional specific
labelling according to Regulation 1830/2003. 
Irradiation information: The product has not been subjected to ionising radiation treatment and does not
contain irradiated ingredients.
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