QSCAR’

PRODOTTO:
CODICE ARTICOLO:

MARCA:

PROVENIENZA:
TIPOLOGIA ETNICA:
ALIQUOTA IVA:

CODICE EAN ARTICOLO:
PESO NETTO PRODOTTO:
DURATA TECNICA:

PEZZI PER COLLO:

CODICE ITF IMBALLO:
CONFEZIONAMENTO IMBALLO:
LARGHEZZA IMBALLO CM:

LUNGHEZZA IMBALLO CM:
ALTEZZA IMBALLO CM:

CONFEZIONAMENTO ARTICOLO:

SUSHI NORI
ENS15b

ENSO
Thailandia
Giappone

10
8858960303134
11g

12 mesi

12
8858960303141

CARTONE ESPOSITORE - PAP21

21,5
7,7
26

BUSTA: 5PP - PLASTICA
SACCHETTO UMIDITA: ALTRO -
INDIFFERENZIATO

Pagina 1

| Scheda Tecnica Prodotto |\

TARIC: CODICE N/D

DESCRIZIONE GENERALE:
Fogli di alghe essiccate per una perfetta preparazione
del Sushi.

Attenzione! La confezione di alghe contiene al suo
interno un sacchetto per assorbire I'umidita: non
ingerire e tenere lontano dalla portata dei bambini.

Il prodotto & senza glutine e adatto ad una dieta
vegetariana.

COMPOSIZIONE EUROPALLET
(120X80 CM; H.14,5; KG.22)
COLLI PER PALLET: 224
PIANI PER PALLET: 4

LARGHEZZA ARTICOLO CM: 20 COLLI A STRATO: 56
LUNGHEZZA ARTICOLO CM: 0,1
ALTEZZA ARTICOLO CM: 25,5 PESO LORDO COLLO IN KG: 0,415
IMMAGINE TIPO IMMAGINE TIPO

Sushi Nori

Roasted seaweed for Sushi

How to roll Sushi “MAKI" tp:

7 choic
£ e
OWEE o) the mat over
SNy the nori sheet.

' ___“ Seal with a litfle of water.
O’if‘z‘ Cuteach ollinto 8

1 . Serve with soy sauc
BT racie etz

Japanese recipes: WWW.eNso.jp

’ Importato e distribuito in Italia da: OSCAR’78 S.r.L.
O www.oscar78.com

email: info@oscar78.com
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PRODOTTO: SUSHI NORI

CODICE ARTICOLO: ENS15b
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TABELLA NUTRIZIONALE

VALORE ENERGETICO PER 100g:
1343kJ/321kcal

INGREDIENTI:
Alghe essiccate 100%.

GRASSI: 3,68

DI CUI ACIDI GRASSI SATURI: 1,4g

CARBOIDRATI: 28,68

DI CUI ZUCCHERI: Og

PROTEINE: 57,1g

SALE: 1g

MODALITA DI CONSERVAZIONE:
Conservare al buio in un luogo fresco ed asciutto.

ALLERGENI:
Il prodotto é privo di allergeni.

MODALITA D'USO:

1l Sushi Nori roasted seaweed sono alghe essiccate, un classico
ingrediente per la preparazione del sushi.

L'articolo riporta indicazioni d'uso e una ricetta per la
preparazione del sushi "MAKI".

Ricette giapponesi su www.enso.jp

DISPOSIZIONI SMALTIMENTO:
IMBALLO:
- CARTONE ESPOSITORE: PAP21 - CARTA

o 21
PRODOTIO: PAP
- BUSTA: 5PP - PLASTICA

- SACCHETTO UMIDITA: ALTRO - 05
INDIFFERENZIATO PP

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Aspetto: alghe brune

Colore: verde intenso

Sapore e odore: gusto marino sottile ma unico

’ Importato e distribuito in Italia da: OSCAR’78 S.r.L.
O www.oscar78.com

email: info@oscar78.com




