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DENOMINAZIONE PRODOTTO: RUSTICO LECCESE MAXI 
 

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO Prodotto tipico Pugliese a base di pasta sfoglia ripieno con 
besciamella, pomodoro e mozzarella 

INGREDIENTI  

INGREDIENTI: Pasta sfoglia [farina di grano tenero tipo 00 
(glutine), acqua, margarina vegetale (grassi vegetali di palma, 
acqua, olio vegetale girasole, emulsionate: E471, E475), Latte, 
Mozzarella (latte vaccino, caglio, sale),Pomodoro, Strutto, burro 
(latte), Uovo, sale, pepe, aromi naturali. 

TIPOLOGIE DI TRATTAMENTO   Surgelazioni  ( T < - 18°C al cuore) 

TIPO DI CONFEZIONE Busta in materiale idoneo al confezionamento ai sensi del Reg. 1935/04. 
Imballaggio secondario: cartone ondulato 

PESO  Peso netto: 6300 g   Peso unitario: 220 g      Numero Pezzi: 30 

SHELF LIFE  12 mesi 

VITA RESIDUA MINIMA AL MOMENTO 

DELLA CONSEGNA  

10 mesi 

MODALITÀ DI STOCCAGGIO  T< - 18 °C quando surgelata e dopo cotta in vetrina scalda vivande a T > 
65°C o a T < 4 °C 

MODALITÀ DI TRASPORTO T < - 18 °C 

ALLERGENI AI SENSI  DEL D.L. 104/06 E 

DIRETTIVA 89/03/CE 

Glutine, uova, latte.   Si escludano altre contaminazione crociate 

MODALITÀ D’USO  Lasciare scongelare  per circa 3 ore, informare in forno preriscaldato alla 
temperatura di circa 240 °C per circa 12/13 minuti. Dopo lo scongelamento  
non ricongelare il prodotto e consumare entro le 24 ore. 
 

 

 

PROFILO  MICROBIOLOGICO  (*) 

E.Coli < 100 ufc/g 

Tossina stafilococciva Assente  

Listeria Assente in 25 g 

Salmonella spp Assente in 25 g 
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DICHIARAZIONE O.G.M. 
 

Sulla base di informazioni ricevute dai ns fornitori , dichiariamo che gli ingredienti e gli additivi utilizzati  non 
hanno  origine da organismi geneticamente  modificati.( Reg CE 1829/2003 e Reg CE 1830/2003) 
 

RESIDUI  PESTICIDI  E  METALLI PESANTI 
 

Il prodotto è conforme ai sensi del Regolamento CE 149/08 e DM 27/08/2004   in merito al tenore massimo di 

residui di pesticidi contenuti nei prodotti destinati all’alimentazione umana. 

Il prodotto è conforme ai requisiti del Reg CE n. 1881/2006-Reg CE n. 629/2008 e successive modifiche in 

merito al tenore di metalli pesanti contenuto. 

 

VALORI NUTRIZIONALI 

Valori Medi  Per 100 g 

VALORE ENER Kj 1972 

VALORE ENER Kcal 474 

GRASSI (g) 32,7 

DI CUI SATURI (g) 20,9 

CARBOIDRATI (g) 35,4 

DI CUI ZUCCHERI (g) 1,9 

PROTEINE (g) 9,.1 

FIBRA (g) 1,4 

SODIO (g) 0,4 
(*) La Ditta garantisce lo standard microbiologico a condizione che siano rispettate le condizioni di  
     conservazione – umidità e temperatura.  
 

- il prodotto è conforme alle vigenti normative Italiane ed Europee. 

                               CRONOLOGIA DELLE REVISIONI: 

Rev. n° Data Descrizione Redazione Verifica Approvazione 

1 06/03/17 Emissione 
Consulente 

 

RSGQ 

 

DIR. 

 

2 15/03/21 Revisione Consulente  RSGQ DIR. 

3 15/03/2023 Revisione Consulente RSGQ DIR. 

 

 


