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MERLUZZO CARBONARO ORIGINE

Islanda

FILETTO DI MERLUZZO CARBONARO PS MSC

500/1000 IQF 11KG 10% ISL 309 PRODOTTO CERTIFICATO
[_INon certificato [_] ASC X] Mmsc
[ ] Kosher []Altro (Indicare)

PROPRIETA' FISICO CHIMICHE

Il prodotto presenta caratteristiche organolettiche
tipiche, senza alterazioni di colore, aroma, sapore o
consistenza.

INGREDIENTI

Merluzzo carbonaro (Pollachius virens) (pesce) sal.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
Specie: Pollachius virens

contiene

Cereali con glutine

s
Codice alfa: POK EJ |2 L 2lo 8o
Famiglia: Pesce £ 2% e|Slele|B|5|E|5| 258
Denominazione legale: Filetti di merluzzo carbonaro = 21515 <8I8lfla|218] g 3la
con pelle ¢ X
Denominazione comerciale: Porzioni di merluzzo T X | x X

carbonaro con pelle surgelata
Descrizione: Filetto al punto di sale

Presentazione: IQF TRATTAMENTO E LAVORAZIONE

Formato: 1x11kg
Tipo di imballaggio: cartone Prodotto crudo surgelato.

Pezzatura: 500/1000 grammi/pezzo

Pezzolimballaggio:- CONSUMO PREFERIBILE ENTRO
Glassatura e tolleranza: 10% 36 mesi
Peso con Glassatura: -
Peso Netto: 11kg CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE E
Peso Netto Sgocciolato: - TRASPORTO
METODO DI PRODUZIONE Il prodotto viene conservato e trasportato a
[X Catturato [ ]di allevamento tﬁgopgra;ure di -18°C. Conservare sempre congelato
Datturato in acque dolci |:|A|tri i (®).
ZONA DI CATTURA ISTRUZIONI PER IL
CONSUMATORE
FAO | Oceanol | Sottozona di pesca (solo Scongelare in frigorifero su contenitore grigliato.
N° Mare/ FAQ 27 e 37) Lavare in acqua fredda. Cuocere alla griglia o in
Massa di padella, condire a piacere. Una volta scongelato non
aacqua congelare di nuovo.
27 Atlantico | Va Il - Fondi di Islanda
Nord-est

ATTREZZI DA PESCA
Reti da traino (OTB) e palangari di fondo (LLS)
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VALORI NUTRIZIONALI (por 100g)

Valori energetici: 221kJ/52Kcal
Grassi 0Og

di cui saturi Og
Carboidrati 0Og

di cui zuccheri Og

Proteine 139

Sale 1,89

VALORE NUTRISCORE
(A [OB Xc [Ib

DICHIARAZIONE DEGLI OGM E
IRRADAZIONI

Non contiene ingredienti modificati. (6)
Non contiene ingredienti che sono stati irradiati. (7)

LIMITI MICROBIOLOGICI E

CONTAMINANTI CHIMICI
Entro i limiti della legislazione vigente. (3, 4, 5)

LIVELLO DI PARASSITI

Entro i limiti della legislazione vigente.(3)

TRACCIABILITA E MARCATURA DEI
LOTTI

II prodotto € identificato da un codice (non di lotto)
che ne garantisce la totale tracciabilita lungo l'intera
filiera.

MARCA

Generica

INFORMAZIONI SULL'ETICHETTA

Informazioni stampate sull'etichetta della
scatola.

PACKAGING

Il prodotto & conforme alla legislazione vigente (9,10, 11)

Scatola master: cartone

DATI LOGISTICI

Unita di vendita:
Codice a barre: -
Misure (LxAxH)(*): -

Imballaggio secondario:
Codice a barre: -
Misure (LxAxH)(*): 60*18*25*

Palletizzazione:
Scatole/pallet: 96
File/pallet: 12
Scatoleffila: 8

(*) Le misure sono stimate e potrebbero variare in base al lotto di
produzione, ai cambiamenti nel design del packaging e/o ad altri motivi.

LEGISLAZIONE APPLICABILE

(1) Regolamento (UE) n®1169/2011 del 25 ottobre 2011 sulle
informazioni alimentari fornite al consumatore.

(2) RD1334/1999 del 31 luglio che adotta la norma generale
sull'etichettatura, sulla presentazione e sulla pubblicita dei prodotti
alimentari.

(3) Regolamento (UE) n°853/2004 del Parlamento europeo e del
Consiglio del 29 aprile 2004 che stabilisce norme specifiche di
igiene degli alimenti di origine animale

(4) Regolamento (UE) n°2073/2005 della Commissione del 15
novembre 2005 relativo ai criteri microbiologici applicabili agli
alimenti (e relative modifiche).

(5) Regolamento (UE) 2023/915 della Commissione, del 25 aprile
2023, relativo ai tenori massimi di taluni contaminanti negli alimenti
e che abroga il regolamento (CE) n 1881/2006.

(6) Regolamento (UE) 1829/2003 del Parlamento europeo e del
Consiglio, del 22 settembre 2003, sugli alimenti e i mangimi
geneticamente modificati.

(7) Direttiva 1999/2/CE del Parlamento europeo e del Consiglio,
del 22 febbraio 1999, sul ravvicinamento delle legislazioni degli
Stati membri relative agli alimenti e agli ingredienti alimentari
trattati con radiazioni ionizzanti e successive modifiche

(8) RD 1109/1991, che adotta la Norma generale relativa agli
alimenti surgelati destinati all'alimentazione umana e successive
modifiche.

(9) Regolamento (UE) n. 10/2011 della Commissione, del 14
gennaio 2011, relativo ai materiali e agli oggetti di materia plastica
destinati a venire a contatto con gli alimenti.

(10) Regolamento 1935/2004 del Parlamento europeo e del
Consiglio, del 27 ottobre 2004, relativo ai materiali e agli oggetti
destinati a venire a contatto con gli alimenti.

(11) Regolamento (CE) n. 2023/2006 della Commissione del 22
dicembre 2006 sulle buone pratiche di fabbricazione dei materiali e
degli oggetti destinati a venire a contatto con gli alimenti

(12) Regolamento (UE) n 1379/2013 del Parlamento europeo e
del Consiglio dell'11 dicembre 2013 che istituisce I'organizzazione
comune dei mercati nel settore dei prodotti della pesca e
dell'acquacoltura, che modifica i regolamenti (CE) n 1184/2006 e
(CE) 1224/2009 del Consiglio e il Regolamento (CE) n./2000 del
Consiglio





