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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodotto ottenuto da 100% lampone
surgelato IQF intero e liofilizzato.

Non sono stati aggiunti additivi.

IMPIEGO

Ideali per preparare e guarnire dessert

fresco, selezionato, lavato,

Resa: 10gr di prodotto liofilizzato sono equivalenti a circa 65 gr di

Lamponi freschi

INGREDIENTI
Lamponi liofilizzati

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: rosso tipico del lampone
Odore: tipico del prodotto fresco
Sapore: tipico del prodotto fresco

CARATTERISTICHE MICROBOLOGICHE
Carica microbica totale
Lieviti
Muffe
Salmonella
Escherichia Coli
Enterobatteri

OGM

< 50.000 ufc/g
< 5000 ufc/g
< 5000 ufc/g
assente in 25 g
< 10 ufc/g
< 100 ufc/g

I1 prodotto non contiene organismi geneticamente modificati

GRECI INDUSTRIA ALIMENTARE SPA

Via Traversante Ravadese 58, 43122 PARMA
Prodotti nello stabilimeto: CE IT 601

(ITALY)

Ultimo aggiornamento: 06.10.2025
Data verifica: 03.09.2026

Approvato: RAQ
Codice ristampa:
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DATI PRODOTTO

Confezione: scatola 1 kg
Peso netto: 0,060 kg
Formato di vendita: cartone 3 pezzi

DATI DI CONSERVAZIONE DEL PRODOTTO

Termine minimo di conservazione: 12 Mesi

Conservazione prodotto chiuso: in luogo fresco ed asciutto
Conservazione prodotto aperto: cont.chiuso luogo fresco asciu
Durata del prodotto aperto: 10 GG

Conservaz.durante il trasporto: a temperatura ambiente

CARATTERISTICHE IMBALLO PRIMARIO

Descrizione imballo primario: scatola bpani

Altezza: 121,0 mm
Diametro: 104,0 mm
Peso imballo: 91,00 g

CARATTERISTICHE IMBALLO SECONDARIO

Descrizione imballo secondario: cartone

Lunghezza imballo secondario: 2100, 0 mm

Larghezza imballo secondario: 110, 0 mm

Altezza imballo secondario: 130,0 mm

Dimensione colli in mm: 210*110*130

Peso imballo secondario: 270,00 g

Ultimo aggiornamento: 06.10.2025 Approvato: RAQ
Data verifica: 03.09.2026 Codice ristampa:
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DATI DI PALLETTIZZAZIONE

Formato standard pallet 80X120

Colli per strato: 20
Strati per pallet: 11
Colli per pallet: 220
Formato standard inglese 100X120
Colli per strato: 0
Strati per pallet: 0
Colli per pallet: 0
Container pallet 112X112
Colli per strato: 0
Strati per pallet: 0
Colli per pallet: 0
CODICI EAN

EAN13: 8004980049266
ITF14: 08004980149263

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g

Energia: 1236 kJ
Energia: 295 kcal
Grassi: 1,5 g
di cui: acidi grassi saturi: 0,1 g
Carboidrati: 47,0 g
di cui zuccheri: 30,0 g
Proteine: 7,4 g
Sale: 0,01 g
ALLERGENT

Assenza di allergeni: Si

Ultimo aggiornamento: 06.10.2025 Approvato: RAQ
Data verifica: 03.09.2026 Codice ristampa:
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Caratteristiche particolari

Adatto a vegetariani: Si
Adatto a vegani: Si
Adatto a celiaci: Si
Contiene Alcool: No
Contiene carne suina: No

DATI CHIMICO-FISICI

Umidita: MAX 5%
Umidita: MAX 5%

Ultimo aggiornamento: 06.10.2025 Approvato: RAQ
Data verifica: 03.09.2026 Codice ristampa:




