ANTICA GELATERIA DEL CORSO ® — CIOCCOLATO BIANCO

NOME PRODOTTO: CIOCCOLATO BIANCO
CODICE PRODOTTO: 31024313
CODICE EAN: 8000300343847

DENOMINAZIONE LEGALE: GELATO AL CIOCCOLATO BIANCO CON VARIEGATURA AL CIOCCOLATO BIANCO (7%) E
RICCIOLI DI CIOCCOLATO (6,0%)

INGREDIENTI: LATTE scremato reidratato, zucchero, riccioli di cioccolato bianco [zucchero, burro di cacao, LATTE intero in polvere,
LATTE scremato in polvere, LATTOSIO, siero di LATTE in polvere, emulsionante (lecitine (SOIA)), aroma naturale di vaniglial,
sciroppo di glucosio, grassi vegetali (palma, cocco), cioccolato bianco (5%) [zucchero, burro di cacao, LATTE intero in polvere,
LATTE scremato in polvere, emulsionante (lecitine (SOIA)), aroma naturale di vaniglia], acqua, destrosio, siero di LATTE in polvere,
LATTE in polvere, emulsionante (mono- e digliceridi degli acidi grassi), addensanti (alginato di sodio, farina di semi di carrube), aromi
naturali, concentrato di carota e zucca. Puo contenere UOVA e FRUTTA A GUSCIO.

CONSERVAZIONE: Conservare a -18°C
SHELF LIFE: 24 mesi
INFORMAZIONI NUTRIZIONALI, VALORI MEDI:

Informazioni nutrizionali | Per 100g
Energia 949 kJ
226 kcal
Grassi 1149
-di cui acidi grassi 7049
saturi
Carboidrati 299
-di cui zuccheri 2749
Fibre <0,5¢
Proteine 3,59
Sale 0,22 g

GLUTEN FREE (si/ no): No
PRESENTE A PRONTUARIO ANNO CORRENTE (si/ no): No

BRAND ACTIVE BENEFIT: SOLO AROMI NATURALI — SENZA COLORANTI — *CON UOVA DA ALLEVAMENTO
ALL’APERTO — *CACAO CERTIFICATO RFA

CONTENUTO PACK: 1250 g e /2035 ml e

CONTATTACI: www.anticagelateriadelcorso.com

DATA ULTIMA DI AGGIORNAMENTO: Gennaio 2025

Froneri ltaly S.r.l. - Via Asi Consortile 7, n.16 — 03013 Ferentino (FR)

*Per le referenze ove la ricetta ne prevede I'utilizzo


http://www.anticagelateriadelcorso.com/




