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Agrément CEE / EU Agrement - Certification

Importé par :

Mise à jour :

SPECIFICATIONS PRODUITS PRODUCT SPECIFICATIONS 

INFORMATIONS GENERALES / GENERAL INFO

MINI BROCHETTES DE 

THON ALBACORE 

YAKINIKU BBQ 300g 

MINI BBQ YAKINIKU 

YELLOWFIN TUNA 

SKEWERS 300G
Marque / Brand

Description produit / Product description
Mini brochettes de filet de thon mariné sauce japonaise 

Yakiniku BBQ surgelées

Mini tuna skewer marinated with japonaise yakiniku bbq 

sauce

Espèce / Specie

Zone d'élevage / Breading area Océan Indien Est                                         East Indian Ocean                                                

Process de congelation / Freezing process Skin Pack - Emballé sous vide Skin Pack - Vacuum pack

Calibre / Size Brochette de 30g - 2 pièces par brochette Skewer of 30g - 2 pieces per skewer

Code article / Item number

Gencod du produit / Product eancode 

Conditionnement / Packing

Dimensions de UV / Unit dimensions

Poids de l'UV / Unit weight Net : 300g Brut / Gross : 350g

Gencod du carton / Master carton eancode 

Dimensions du colis / Master carton dimensions

Nombre UV par colis/ Unit by master carton

Poids du colis / Master carton weight Net : 6 kg Brut / Gross : 7 kg

Nombre de colis par couche / Master carton by stage

Nombre de couche par palette / Stage by pallet

Nombre de colis par palette /  Master carton by pallet

Nombre d'UV par palette / Unit by pallet

Poids de la palette / Pallet weight Net : 336 kg Brut / Gross: 392 kg

Gencod Palette / Pallet gencode 

Hauteur de la palette / Pallet height

DLUO / Best before date

Conservation / Storage

Surgelés -18°C                                                                                            

3 jours dans le compartiment à glace                                           

24 heures au réfrigérateur à + 5°C

Frozen at -18°C                                                                                  

3 days in the ice compartment of the fridge                                                                   

24 hours in the fridge at +5°C

Préparation / Cooking Instructions
Four à 180°C: 15 à 20 min                                                                

Plancha: Snacker 2 à 3 min de chaque côté

Oven at 180°C: 15 to 20 mn                                                                                                   

Hot pan: Snack during 2 to 3 mn each side.

Version pack

Langue / Language

Papier alimentaire / Food Grade

Qualité d'impression / Print quality

Etui / Innersleeve ou/or Top+Bottom

Sachet / Bag

Filmé / Shrink wraped

Système d'ouverture facile / Easy opening system

Type de fermeture / Type of locking

Fenêtre / Windows

Etiquette / Sticker

CRITERES PHYSIQUES / PHYSICAL CRITERIA

Liste des ingrédients / Ingredients list

Thon albacore Thunnus albacares cru sans peau sans 

arête -  Pêché dans l’océan Indien est – Méthode de 

pêche à la lignes à main et lignes à canne  80% -  

Marinade Yakiniku 20%: oignon, ail, gingembre, sucre, 

sésame, miso, sauce soja, vinaigre.

Skin less, pin bone out yellowfin tuna steak - Caught in 

East Indian Ocean - Catching method : hand line  80% - 

Yakiniku Marination 20%: onion, garlic, ginger, sugar, 

sesame, miso, soja, vinegar

Allergènes / Allergens poisson, gluten, soja, sésame fish, gluten, soya, sesame

Contaminations croisées / Crossed contaminations

OGM non no

Ionisation non no

% matières première / % raw material

Poids net déglazuré / Deglazed net weight 300g - 10 pièces par barquette 300g - 10 pieces by sleeve

Calibre / Grade 30g par brochette - 2 pièces par brochette 30g per skewer - 2 pieces per skewer

Homogénéité calibre / Grade homogeinity Visuel Visual

Unité endommagée / Damaged unit Absence Absence

Unité brisée / Broken unit Absence Absence

Matières étrangères / Foreign body Absence Absence

Traces de givre / Frost Marks Absence Absence

Traces de décongélation / Defrosting marks Absence Absence

Brûlure par le froid / Cold burning Absence Absence

CRITERES ORGANOLEPTIQUES / SENSORY CRITERIA

Odeur / Odour Saine Natural

Couleur / Colour Spécifique Specific

Saveur / Flavour Spécifique Specific

Texture / Texture Spécifique Specific

Référence : FCD 2015

Flore aérobie mésophile

Flore lactique

Rapport flore aérobie / flore lactique

Escherichia coli

Staphylocoques aureus

Salmonella dans 25 g / in 25 g

Listeria dans 25 g / in 25 g

Valeur / Valor

Valeur énergétique / Energy

Matières grasses / Fat

dont acides gras saturés / saturated fatty acids

Glucides / Carbohydrate

dont sucres / sugar

Fibres alimentaires / Fiber

Protéines / Protein

Sel / Salt

Photo

1,6 g

22 g

3,3 g

5,0 g

3,6 g

0,7 g

1,8 g

100 / g

100 / g

100 / g

INFORMATIONS NUTRITIONNELLES / NUTRITIONAL  INFORMATION

100g

1191 kJ / 285 kcal

CRITERES MICROBIOLOGIQUES / MICROBIOLOGICAL CRITERIA

1 000 000 / g

à rechercher

< 10

10 / g

non / no

scellé / sealed

oui / yes

oui / yes

INFORMATIONS QUALITE / QUALITY  INFORMATIONS

80%

FR

non / no

non/no

oui skin pack avec sticker couleur 90x150mm /  yes - skin pack with 90x150mm colour sticker

oui / yes

23760207931194

1,75 m (1,60 m + 0,15 m palette)  

24 mois apres la date de congelation / 24 month after freezing date

PACKAGING

07/23

410 x 260  x 200

20

7

8

56

1120

INFORMATIONS LOGISTIQUES / LOGISTIC INFORMATIONS

119

3760207931190

Barquette skin pack sous - vide
260 x 175 x 20

13760207931197

PT Intimas Surya - jalan ikan tuna raya pelabuhan benoa, Depnasar , Bali , Indonesia

Indonésie  N° 269.14 A/B - HACCP - BRC

Pacific West Foods France - 2 bis Rue de la Pépinière - 32500 Fleurance - Certificat MSC N°MSC-C-54691
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PACIFIC WEST

Thunnus albacares


