
VIRGIN… MA CON UN GUSTO EXTRA!



STARTER SET
ALCOHOL FREE

Mixybar Passion Fruit Plus 
Mixybar Cocco Plus
Mixybar Mojito
Mixybar Fragola Plus
Mixybar Ananas Plus
Mixybar Mango Alphonso Plus

VIRGIN… MA CON UN GUSTO EXTRA!
Lo Starter Set Alcohol Free è la tua occasione per scatenare la fantasia: 

6 differenti varietà di gusto e la possibilità di creare una moltitudine di drink irresistibili. 
Dai Mojito alle Coladas… tutto in versione Virgin: freschezza e dolcezza assicurati!



VIRGIN COLADA 
FRAGOLA

½ Lime (4 spicchi) pestato o spremuto
4 o 5 foglie di menta
10 ml Mixybar Mojito
20 ml Mixybar Passion Fruit Plus
Soda a colmare

In un bicchiere pestare il lime o utilizzarne il succo,  
aggiungere le foglie di menta fresca.  
Riempire con il ghiaccio a cubetti o tritato,  
aromatizzare con il Mixybar, colmare con soda.  
Decorare con foglie di menta e passion fruit.

0% 
ALCOHOL 
100% 
GUSTO!

VIRGIN MOJITO 
PASSION FRUIT

20 ml Mixybar Ananas Plus
20 ml Mixybar Cocco Plus

20 ml Mixybar Fragola Plus
90 ml acqua naturale

150 g ghiaccio tritato o a cubi

Versare gli ingredienti nel blender nell’ordine dato, 
aggiungere il ghiaccio e frullare (circa 30 secondi) 

sino ad ottenere la tessitura voluta. Versare nel 
bicchiere, decorare con fettina di fragola e ananas.

Bibite perfette 
per ogni occasione: 
fresche, ricche di sapore
e con una leggerezza
ineguagliabile.
Senza alcohol, 
ma con tutto il gusto!

VIRGIN… MA CON UN GUSTO EXTRA!



fabbri1905.com
amarenafabbri.com

cocktailfabbri.it

Fabbri 1905 S.p.A.
Via Emilia Ponente 276  
40132 Bologna ITALIA
commerciale@fabbri1905.com

Perfetto per ottimizzarei tempi 
e il servizio e offrire una versione 
frozen dei cocktail.

DA PREPARARE 

ANCHE IN FRIGODRINK 
		  O GRANITORE

VIRGIN COLADA: 
L’IDEA TROPICALE
500 ml Mixybar Ananas Plus
500 ml Mixybar Cocco Plus
50 ml succo Limone
3500 ml acqua
10 ml Mixybar gusto scelto

VIRGIN MOJITO: 
L’ALTERNATIVA FRESCA
400 ml Sweet and Sour 
concentrato
200 ml Mixybar Mojito
4200 ml acqua
10 ml Mixybar
gusto scelto

PERCHÈ È UN’IDEA 
VANTAGGIOSA

•	 Ampliamento del target: 
clienti che non bevono  
per motivi religiosi, di salute 
o per il codice della strada; 
giovanissimi che bevono in modo 
consapevole (mindful drinking)

•	 Posizionamento premium:  
i cocktail analcolici ben studiati 
possono diventare signature drinks 
distintivi del locale

•	 Aumento scontrino medio:  
offrendo opzioni creative, i clienti 
scelgono un analcolico di qualità 
rispetto a un soft drink  
e lo scontrino medio aumenta

•	 Maggiore marginalità: 
le ricette senz’alcohol hanno  
un food cost inferiore rispetto  
ai cocktail classici
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