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FUNGHI PORCINI FETTE 1~ CONG.l1lKG GRECI Paginazf di
Specialita per la ristorazione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Funghi porcini lamellati 17 scelta, congelati.

INDICAZIONI D’'USO

Scongelare il prodotto a temperatura di refrigerazione. Il prodotto
scongelato deve essere cotto e consumato entro 24 ore. Non
ricongelare il prodotto.

INGREDIENTT
Porcino (Boletus edulis e relativo gruppo)

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: funghi congelati
Odore: tipico di fungo

PARAMETRI MICROBIOLOGICI

CARICA TOTALE BATTERICA <1000 UFC/g
LISTERIA MONOCYTOGENES ASSENTE IN 25 g
SALMONELLA SPP. ASSENTE IN 25 g
ENTEROBATTERI <100 UFC/g
STAFILOCOCCUS AUREUS <100 UFC/g
BACILLUS CEREUS <100 UFC/g
MUFFE <1000 UFC/g
LIEVITI <5000 UFC/g

OGM

I1 prodotto non contiene organismi geneticamente modificati

GRECI INDUSTRIA ALIMENTARE SPA
Via traversante ravadese, 58 43122 ParmaD

Ultimo aggiornamento: 29.07.2025 Approvato: RAQ
Data verifica: 03.09.2026 Codice ristampa:
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DATI PRODOTTO

Confezione: sacchetto

Peso netto: 1,000 kg

Formato di vendita: cartone 4 pezzi

DATI DI CONSERVAZIONE DEL PRODOTTO

Termine minimo di conservazione: 18 Mesi
Conservazione prodotto chiuso: temperatura di congelamento
Conservaz.durante il trasporto: temp. di congelamento </= -18°

CARATTERISTICHE IMBALLO PRIMARIO

Descrizione imballo primario: sacchetto

Larghezza: 300, 0 mm
Altezza: 400, 0 mm
Peso imballo: 23,00 g

CARATTERISTICHE IMBALLO SECONDARIO

Descrizione imballo secondario: cartone

Lunghezza imballo secondario: 391,0 mm

Larghezza imballo secondario: 259,0 mm

Altezza imballo secondario: 172,0 mm

Dimensione colli in mm: 391*%259%172

Peso imballo secondario: 330,00 g

Ultimo aggiornamento: 29.07.2025 Approvato: RAQ
Data verifica: 03.09.2026 Codice ristampa:
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DATI DI PALLETTIZZAZIONE

Formato standard pallet 80X120

Colli per strato: 9
Strati per pallet: 10
Colli per pallet: 90
Formato standard inglese 100X120
Colli per strato: 0
Strati per pallet: 0
Colli per pallet: 0
Container pallet 112X112
Colli per strato: 0
Strati per pallet: 0
Colli per pallet: 0
CODICI EAN

EAN13: 8004980092484
ITF14: 08004980192481

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g

Energia: 107 kJ
Energia: 26 kcal
Grassi: 0,7 g
di cui: acidi grassi saturi: 0,0 g
Carboidrati: 1,0 g
di cui zuccheri: 0,8 g
Proteine: 3,9 g
Sale: 0,10 g
ALLERGENT
Assenza di allergeni: Si
Ultimo aggiornamento: 29.07.2025 Approvato: RAQ

Data verifica: 03.09.2026

Codice ristampa:
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Caratteristiche particolari

Adatto a vegetariani: Si
Adatto a vegani: Si
Adatto a celiaci: Si
Contiene Alcool: No
Contiene carne suina: No

Ultimo aggiornamento: 29.07.2025 Approvato: RAQ
Data verifica: 03.09.2026 Codice ristampa:




