
 

 
Rev.16 del 12/05/2026 

REALIZZAZIONE E CARATTERISTICHE 
 La bresaola di punta d'anca è realizzata con materia prima selezionata, è sottoposta ad un procedi-
mento di salatura a secco con spezie e aromi viene stagionata in modo tradizionale. Il prodotto è 
caratterizzato da un gusto dolce e delicato reso tale dalla costanza degli standard produttivi e dalla 
stagionatura prolungata per due mesi circa. 

SCHEDA TECNICA: 
BRESAOLA P/A MONTE ROSA 

Codici articolo: 00749-00750-00764-00778-00762-80730 

Articolo Peso medio EAN 13 
Confezionamento 

primario  
Imballaggio 

Bresaola p/a 
Monte Rosa doppia  

per affettamento 1/1 
senza budello sv 

Cod. 00749 

7 kg ca. 
Calibro 130 mm  

Dimensioni: 800 mm 
2000749 

Sacchetto 
sotto-vuoto 

Arelle o jumbo box 

Bresaola p/a 
Monte Rosa 1/1 

senza budello sv 
Cod. 00750 

2,5-3,5 kg ca. 2000750 
Sacchetto 

sotto-vuoto 

Cartoni da n.2 pz. 
n.8 cartoni x n. 6 piani 
Cartoni per pallet 48 

Misure cartone: 
392X295X135 360 g 

Bresaola p/a 
Monte Rosa 1/1 
con budello sv 

Cod. 00764 

2,5-3,5 kg ca. 2702664 
Sacchetto 

sotto-vuoto 

Cartoni da n.2 pz. 
n.8 cartoni x n. 6 piani 
Cartoni per pallet 48 

Misure cartone: 
392X295X135 360 g 

Bresaola p/a 
Monte Rosa 1/1 
con budello rete 

Cod. 00778 

2,5-3,5 kg ca. 2000778 Rete  

Cartoni da n.2 pz. 
n.8 cartoni x n. 6 piani 
Cartoni per pallet 48 

Misure cartone: 
392X295X135 360 g 

Bresaola p/a 
Monte Rosa 1/2 
con budello sv 

Cod. 00762 

1-2 kg ca 2892985 
Sacchetto 

sotto-vuoto termo 

Cartoni da n.4 pz. 
n.8 cartoni x n. 6 piani 
Cartoni per pallet 48 

Misure cartone: 
392X295X135 360 g 

Bresaola p/a 
Monte Rosa affettata 

Cod. 80730/80731 
80 g 8016039807307 Vaschetta in ATP 

Cartoni da n.10 pz. 
n.15 cartoni x n.7 piani 

Tot 105 cartoni 
Misure cartone: 

255X226X150 185 g 

PEZZATURE ED IMBALLI 
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INGREDIENTI: Fesa di bovino (punta d’anca); sale; zuccheri: saccarosio, fruttosio, destrosio; 
spezie; conservanti: E 250, E 252; antiossidante: E 301; aromi naturali. 
Il prodotto non contiene allergeni in conformità al Reg. UE 1169/2011 e successive modifiche. 
Il prodotto è SENZA OGM, SENZA GLUTINE E SENZA LATTOSIO. 
TMC: 120 gg pezzatura intera, 90 gg metà, 45 gg affettato 
TMC RESIDUO: 75% di TMC 
MODALITA’ DI CONSERVAZIONE:  +0°C/+4°C 
GLI IMBALLI utilizzati per il confezionamento sono conformi alla legislazione vigente:  
Reg. (CE) 1935/2004 e s.m.i; Reg. (CE) 1895/2005 e s.m.i; Reg. (UE) 10/2011 e s.m.i; Reg. (CE) 
2023/2006; D.M. 21/3/73 e s.m.i; DPR 777/1982 e s.m.i; DPR 108/1992 s.m.i. 
Il prodotto è conforme ai limiti stabiliti dal Reg. (UE) 2023/915 e s.m.i. 
A SECONDA DELLA DISPONIBILITÀ DI MERCATO LA CARNE BOVINA POTRÀ AVERE  
ORIGINE UE OPPURE NON UE E SARÀ DETTAGLIATA IN ETICHETTA PRODOTTO. 

LIMITI MICROBIOLOGICI 

E. coli <50 UFC/g 

Staphylococcus A. <100 UFC/g 

Listeria monocytogenes   

Assente in 25 g 
per aw  > 0,92 

<100 UFC/g fino al 
 termine del TMC 

per aw ≤ 0,92 

Salmonella Spp Assente in 25 g 

TABELLA NUTRIZIONALE (g /100 g) 

Valore energetico 639/151  Kj/kcal 

Grassi 2,09 g 

di cui saturi 1,03  g 

Carboidrati 1 g 

di cui zuccheri <0,1  g 

Fibre <0,5 g 

Proteine 31,8 g 

Sale 4,06 g 

FOTO PRODOTTO 


