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Sede di Produzione Vismara 1898  Srl Via Sant'Anna, 5 - 23880 Casatenovo (Lc) Italia

Composizione
Coscia di suino (75%) , acqua, aromi, amido di patata, sale. Addensanti:E407a. Stabilizzante: E451i. Esaltatore 
di sapidità: E621. Antiossidante: E301. Conservante: E250. Origine Coscia di suino: UE

OGM
In ottemperanza a quanto disposto dai Reg. CE 1829 e 1830 del 2003 si dichiara che nel prodotto non 
risultano presenti ingredienti provenienti in toto o in parte da organismi geneticamente modificati.

Codice Aziendale 62711 GTIN 98030153627118

Peso Prodotto Kg 8,0 - 9,0 N. riconoscimento IT D321M UE 
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PROSCIUTTO COTTO RE DI FIORI

Denominazione legale PROSCIUTTO COTTO EAN 727691

giorni Modalità di conservazione (T °C)

Forma arrotondata

Informazioni al consumatore
Il prodotto non contiene allergeni la cui presenza deve essere dichiarata obbligatoriamente in etichetta ai 
sensi della vigente legislazione (tra cui fonti di glutine, latte e suoi derivati compreso il lattosio) 

Processo Tecnologico
Coscia di suino Origine: UE. Ricevimento materia prima - disosso - iniezione salamoia - massaggio - 
stampaggio - cottura a vapore - raffreddamento - confezionamento sottovuoto - risanamento termico - 
imballaggio.

Specifiche

0 /+4°CShelf life Totale 150

0 Pezzi per imballo Totale pezzi

Cartone

Confezione Imballo Pallettizzazione

Confezione
Sottovuoto - Busta in 

alluminio
Tipologia N. pezzi per strato 8

Dimensione mm Strati265*530*200

di cui acidi grassi saturiEnterobatteri < 10 ufc/g

Carboidrati

0,710 Tara kg Totale cartoni

Listeria monocytogenes non rilevabile in 25 g

Grassi

1

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia
Salmonella spp. non rilevabile in 25 g

Sale

Stafilococchi coagualsi positivi < 10² ufc/g

di cui zuccheriAnaerobi Solfito Riduttori < 10 ufc/g

Proteine

Parametri  Microbiologici

Lattobacilli < 10⁴ ufc/g

Carica Mesofila Totale < 10⁴ ufc/g

Escherichia Coli < 10 ufc/g


