OP CAMPANIA PATATE Scheda tecnica prodotto Ed.2 Rev.00 del 06/05/2014
Prodotto: Patate sfuse cartone kg1 2,00
Varieta Crisps4all

Denominazione commerciale

Patate (Solanum tuberosum L)

Zona di origine

Italia o Francia

Confezionamento 12 kg in cartone  40x30x19
Pedana 80x120 80 cartoni
Pedana 100x120 90 cartoni

Cod. EAN 8026286100083

Immagini

PATATE DA FRIGGERE

Caratteristiche generali

Intere;

Sane;

Pulite;

Di aspetto fresco;

Esenti da parassiti;

Prive di umidita esterna anormale;

Prive di odore estraneo;

Esenti da ammaccature o lesioni cicatrizzate;
Prive di ammaccature da lavorazione;
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Classificazione merceologica e difetti
ammessi

U Categorla | (di buona qualita): e ammesso un lieve difetto di forma e la
presenza di una piccola zona biancastra.

e (Categoria Il (con caratteristiche qualitative di minima): sono ammessi
difetti di forma; e una zona biancastra fino ad 1/5 della superficie

Calibrazione

60+

Metodo di coltivazione

Produzione integrata: coltivazione conforme a quanto previsto dalla vigente legislazione
italiana ed europea in materia di fitofarmaci e buone pratiche agricole di coltivazione

Parametri chimici di riferimento

Reg. CE N. 396/2005 del 23/02/2005;

Trattamento

Spazzolatura e/o lavaggio

Allergeni Assenti - conforme alla Dir. CE 2003/89 e successivi aggiornamenti in merito
agli allergeni.
OGM Il prodotto non consiste, non contiene, né deriva da Organismi

Geneticamente Modificati

Tipo di etichetta

Sull’etichetta sono riportate le seguenti informazioni:
1. Denominazione del prodotto:
Categoria;
Calibro;
Paese di origine;
Peso;
Lotto di produzione
GGN se previsto
8. Altre informazioni se previste o richieste dal cliente
Le etichette sono conformi al Reg.Ce 1169/11

NousrwnN

Termine minimo di Conservazione (TMC)

Nessuno

Condizioni di conservazione

Luogo fresco ed asciutto negli imballi originali .
Preferibilmente a riparo dalla luce solare

Destinatari diretti

Grande Distribuzione, negozi specializzati, produzione per private labels (c/o terzi)

Modalita di utilizzo

Dopo lavaggio, cottura esclusivamente da frittura (cooking type C)

Categorie di consumatori finali

Per tutte le categorie di consumatori

Pag 1di1l




