
PER UNA FESTA
DAL GUSTO SEMPRE NUOVO!



NO SANGRIA, NO PARTY!

•	 Cocktail facile e veloce da preparare : senza lente infusioni, basta mixare  
con vino e frutta.

•	 Idea versatile: si possono utilizzare tanti gusti di sciroppi per creare delle versioni 
signature e ideale anche in versione analcolica utilizzando delle bevande 
dealcolate derivate dal vino.

•	 Gli sciroppi esaltano il gusto del cocktail, donano profondità aromatica,  
allugano la resa e ottimizzano i costi.

Prova lo 
STARTER SET 

Sangria Party

Mixybar Triple Sec
Mixybar Chai
Mixybar Mandarino Plus
Mixybar Mirtillo Plus

PERCHÈ È UN’IDEA VANTAGGIOSA 



NO SANGRIA, NO PARTY! OGNI GRANDE FESTA HA UNA PROTAGONISTA INDISCUSSA: 

LA SANGRIA!  FRESCA, COLORATA, RICCA DI FRUTTA, 
È IL SIMBOLO DELLA CONDIVISIONE E DELL’ ALLEGRIA MEDITERRANEA.

Prepararla con i Mixybar Fabbri significa esaltarne ogni sorso. 
Dalla versione classica a diversi twist di gusto, proposte semplici ma efficaci, 
per ampliare la drink list e stupire la clientela.

PER UNA FESTA DAL GUSTO 
SEMPRE NUOVO!

PREPARAZIONE
Versare ingredienti  

nel bicchiere pieno di ghiaccio, 
mescolare e decorare 

con tanta frutta.

150 ml Vino Rosso
15 ml Mixybar Triple Sec 

15 ml Mixybar Chai

DECORAZIONE 
Spiedino di Amarena Fabbri 

e Zenzero Fabbri, frutta fresca.

CLASSICA



Classica… o con 
UN TWIST DI GUSTO!

DECORAZIONE
Bacche di mirtilli, frutta fresca.

MIRTILLO

MANDARINO

150 ml Vino Rosso
15 ml Mixybar Mirtillo Plus
15 ml Mixybar Chai

150 ml Vino Rosso
15 ml Mixybar Mandarino Plus
15 ml Mixybar Chai

DECORAZIONE
Spicchio di mandarino,  
frutta fresca.

PREPARAZIONE
Versare ingredienti nel bicchiere pieno di ghiaccio, 

mescolare e decorare con tanta frutta.
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