PRODOTTI SURGELATI

INGREDIENTI:
Farina Integrale 70%, Farina tipe “0" 30%, acqua, lievite madre, sale |, lievito

SHELF LFE,‘HHD.ALI'Ii DI CONSERVAZIONE
360 giomni a -18 °C
COTTURA FINALE

Prariscaldare il forno a 180°- 190°, predisporre il prodotto su teglia ed infornare per
circa 8-10 minuti. Si consiglia di scongelare il prodotte cirea 15 minuti prima della
doratura. Una volta scengelato non dev'essere ricongelato.

FORMATO 120 gr

CONFEZIONAMENTO Busta e cartone 8 kg

PACKAGING EPAL 24 cartoni da 8kg

CODICE PRODOTTO &00.00.26

CODICE A BARRE 8059606260525
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