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OLIO RAFFINATO DI SEMI SPECIALE PER FRITTURE

Denominazione commerciale:| OLIO DI COMPOSIZIONE 63 - EXCELLENCE PLUS

Miscela di oli raffinati di semi con agente antischiuma |

io raffinato di semi di girasole,olio raffinato di semi di girasole alto oleico, olio raffinato di semi di vinaccioli d’uva,
antiossidanti: E-392, agente antischiumogeno: E-900
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60 mg (500%VRN)/(500%NRV) Valori di riferimento dei nutrienti

Conforme al regolamento UE 2023/915 e successive modifiche

Conforme al regolamento UE 2023/915 e successive modifiche

Conforme al regolamento UE 2023/915 e successive modifiche
Conforme al regolamento UE 396/2005 e successive modifiche
Conforme al regolamento UE 2023/915 e successive modifiche
Conforme al regolamento UE 2023/915 e successive modifiche
Conforme al regolamento UE 2023/915 e successive modifiche

Conforme al regolamento UE 2023/915 e successive modifiche

Non applicabile agli oli visto il suo contenuto d‘acqua nullo

0,25/0,5/0,75/1/1,3/1,5/2/3/5/7,5/10/25 L

Conservare il luogo fresco, asciutto e al riparo dalla luce. Chiudere bene la confezione dopo I'uso
Non & necessario il controllo della temperatura
12, 15 o 18 mesi dalla data di confezionamento secondo il riferimento

Informazioni dettagliate all'articolo 9 del regolamento UE 1169/2011: Denominazione dell'alimento, elenco degli
ingredienti, quantita netta, data di consumo preferibile, condizioni di conservazione, condizioni di utilizzo, ragione sociale,
informazioni nutrizionali, indicazioni obbligatorie.

Il prodotto puo essere consumato da qualsiasi gruppo di popolazione. Adatto a vegani, vegetariani, latto-ovo vegetariani e
celiaci.

Non contiene nessun allergene descritto all’Allegato II del regolamento UE 1169/2011 |
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prodotti geneticamente modificati, e in tal modo si evitano possibili contaminazioni incrociate. Il prodotto pu6 essere
considerato privo di OGM secondo il regolamento UE 1829/2003 e 1830/2003

L-AAXXXXYYY, dove AA sono le ultime due cifre dell'anno in corso; XXXX sono cifre consecutive dal 3000 al 7999; YYY
sono Giorno giuliano (in caso di caricamenti alla rinfusa, € solo codificato AAXXXX)

Particolarmente utilizzato nelle fritture. Viene utilizzato secondo i gusti per la preparazione e il condimento dei piatti.

Le informazioni dettagliate sono di carattere confidenziale, pertanto & vietato divulgarne il
contenuto senza il previo consenso di Borges Agricultural & Industrial Edible Oils SAU.
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